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CBRUN AVI R U s LE NUOVE REGOLE DEL COMMERCIQ  mercan
Gel e «quarantenan per i vestiti provati, in sono tornati
L'AWIO DELLA «FASE DUEy vetrina il «Ci siete mancati» dei commercianti "?,"'““. "S‘B"
baresi. Nuova vita anche per i ristoranti Foto Turi

La Puglia riapre, Emiliano
«Ripartiamo in sicurezza»

Code ai negozi di Bari, meno folla a Lecce. Il nuovo trend delle mascherine

©® «La Puglia riparte in sicurezza e ora
pitl che mai & importante mantenere alta
I’attenzione, utilizzare le mascherine negli
ambienti chiusi o quando si sta con altre
persone, mantenere il distanziamento so-
ciale, lavarsi spesso le mani». E ’appello
che ha lanciato ieri il presidente della Re-
gione MIchele Emiliano, all’alba della ria-
pertura delle attivita con la fase due in
Puglia. E ieri, a Bari, € andato in scena una
sorta di abbraccio ideale tra i pugliesi e la
normalita nella prima giornata in cui, tra
misure anti contagio, ha riaperto la mag-
gior parte delle attivita economiche. Sono
tornati mercati, ristoranti, negozi, centri
estetici, tatuatori, alberghi, strutture ri-
cettiveall’ariaaperta, zoo e campeggi. Tra i
ritorni piul attesi c’era quello dei saloni di
bellezza, ma anche negozidiabbigliamento
e cura della persona.

«Bentornati» e «Ci siete mancati» sono
alcune delle scritte sulle vetrine con cui i
commercianti baresi hanno accolto i clien-
tiche sisono messi diligentemente in coda,
rispettando le distanze di sicurezza, anche
fuori ai negozi piu grandi dove si entra 15
per volta. «Per essere un lunedi mattina -
ha detto una commerciante - ¢’ pitl gente
di prima della pandemia». A Lecce, invece,
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BARI Il sindaco Deca

sono stati sfornati di nuovo i «pasticciotti»
con la crema ma non ci sono stati i soliti
turisti a gustarli a zonzo per la citta. Felici
di ripartire, gli ambulanti a Foggia hanno
fatto un Iungo applauso durante un flash
mob di buon auspicio. A Galatina (Lecce),
invece, circa 200 commercianti hanno pro-
testato contro la «mancanza di sostegni
economici». Ansiosi di tornare in chiesa
anche ifedeli che a Bari alle 7.30 erano gia
nella Basilica di San Nicola per 1a messa.

La citta, con quasi tutte le attivita ria-
perte, ha ripreso ad animarsi come e forse
di pitdi prima dellockdown, ma con regole
decisamente nuove rispetto alla «norma-
litan: gli abiti indossati per prova finiranno
per 24 ore in quarantena, quelli resi dopo
essere stati acquistati per almeno 48 ore (&
I'iniziativa di un negozio di abbigliamento
diBari, in via Sparano, che oggi hariaperto
eriservato un camerino alla «quarantena»
degli abiti). I vestiti ogni volta che vengono
indossati sono poi sottoposti ad un pro-
cesso di igienizzazione con la vaporella e
finiscono in camerino, a «decontaminarsi»
per ore prima di tornare sugli espositori, a
disposizione di nuovi clienti. Ma i cam-
biamenti, probabilmente, segeneranno an-
che un nuovo trend nella moda. Le ma-
scherine sono ormai diventate, essendo un
accessorio ben in vista sul volto di tutti,
uno dei nuovi articoli di moda in vendita,
spesso con fantasie abbinate ai costumi da
bagno, leopardate, zebrate o con stelline e
disegni marini, esposte nelle vetrine del
centro di Bari.

Come noto, per le altre attivita (Musei,
biblioteche e palestre) in Puglia bisognera
attendere il 25 maggio, ma anche loro do-
vranno attrezzarsi per rispettare le linee
guida regionali. Per quanto riguarda mu-
sei e biblioteche, ad esempio, dovranno

ro a passeggio per le riaperture [Foto Luca Turi]

«redigere un programma degli accessi pia-
nificato, con prenotazione online o tele-
fonica, che preveda il numero massimo di
visitatori presenti». Inoltre, regolamenta-
zione degli accessi «in modo da evitare
condizioni di assembramento e aggrega-
zioney. I visitatori e dipendenti dovranno
sempre indossare la mascherina, dovran-
no essere predisposti percorsi ed eviden-
ziate le aree, anche con segnaletica sul
pavimento, per favorire il distanziamento
interpersonale. Eventuali audio-guide o
supporti informativi potranno essere uti-
lizzati solo se adeguatamente disinfettati;
mentre i percorsi guidati nei musei po-
tranno svolgersi ma sempre facendo ri-
spettare le distanze. Anche in palestra si
andra su prenotazione, per evitare assem-
bramenti. I gestori dovranno organizzare
gli spazinegli spogliatoi e docce in modo da
assicurare le distanze di almeno un metro.
Nella sala attrezzi e macchinari le aree
dovranno essere delimitate e dovra esserci
unadistanza didue metritrale persone che
svolgono attivita fisica e di un metro tra le
persone in attesa del proprio turno. At-
trezzi e macchinari dovranno essere di-
sinfettati dopo ogni utilizzo, e in palestra
sara necessario utilizzare «apposite cal-
zature previste
esclusivamen-
te a questo sco-
po».  Inoltre
«tutti gli indu-
menti e oggetti
personali - si
legge nelle li-
nee guida - de-
VOno essere ri-
posti dentro la
borsa persona-
le, anche qua-
lora depositati
negli appositi
armadietti“; e
«si raccoman-
da di non con-
sentire 1'uso promiscuo degli armadietti e
di mettere a disposizione sacchetti per ri-
porre i propri effetti personali».

Gia da ieri, invece, al ristorante, nelle
Ppizzerie o nei pub, i tavoli devono essere
disposti in modo che sia garantito il di-
stanziamento interpersonale di almeno un
metro tra i clienti che dovranno indossare
la mascherina. La distanza di un metro, in
base all’ordinanza della Regione, «puo es-
sere ridotta solo ricorrendo a barriere fi-
siche tra i diversi tavoli, adeguate a pre-
venire il contagio tramite droplet», silegge
nel provvedimento. Per i menu bisognera
favorire la consultazione online sul cel-
lulare o predisporre menu in stampa pla-
stificata e quindi disinfettabile dopo 1'uso,
oppure cartacei usa e getta. Ai clienti potra
essere misurata la temperatura corporea
all'ingresso del locale, e I'accesso dovra
avvenire principalmente tramite prenota-
zione. «Laddove possibile - € scritto ancora
nell’'ordinanza regionale - privilegiare
I'utilizzo degli spazi esterni (giardini, ter-
razze, plateatici)». Per quanto riguarda la
consumazione al banco, «é consentita solo
se puod essere assicurata la distanza in-
terpersonale di almeno un metro», cioé
parentiefidanzati. La consumazione a buf-
fet non é consentita; il personale di servizio
a contatto con i clienti deve utilizzare la
mascherina e deve procedere ad una fre-
quente igiene delle mani. I ristoratori do-
vranno «favorire il ricambio d’aria negli
ambienti interni ed escludere totalmente,
per gli impianti di condizionamento, la
funzione di ricircolo dell’aria». La posta-
zione dedicata alla cassa puo essere dotata
di barriere fisiche. Al termine di ogni ser-
vizio al tavolo andra fatta la disinfezione
delle superfici non coperte con tovaglie
(monouso o da sostituire ad ogni servizio).
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REGIONE LASSESSORE: MENO STRANIERI, PIU TURISMO DI PROSSIMITA. OBBLIGO DI DISTANZE E SANIFICAZIONI NEI B&B

La svolta della Puglia turistica
e i termoscanner negli alberghi

@ Lavorare sul «turismo di pros-
simita», & questa la strategia della Re-
gione Puglia per salvare la stagione
turistica quest’anno: il piano é stato
illustrato dall’assessora regionale al
Turismo, Loredana Capone, durante
laudizione in IV commissione del
Consiglioregionale pugliese. Negline-
¢li ultimi quattro anni, le presenze di
stranieri erano aumentate del 60% ha
sottolineato Capone, ma I’emergenza
coronavirus impone progetti diversi,
almeno per i prossimi mesi. Secondo
I’assessore, infatti, bisogna puntare su
«un turismo regionale o interregio-
nale». Per quanto riguarda le misure
di sostegno, Capone ha ricordato che
sono stati stanziati 665 milioni dalla
Regione, ma si attende il via libera del
governo nazionale. La maggior parte,
260 milioni di euro, & destinata all’av-
viso per il «MicroPrestito» rivolto alle
microimprese e ai lavoratori autono-
mi, che potranno contare anche su
una quota di fondo perduto, pari al
20% del prestito che sara concesso di-
rettamente dalla Regione. Altra mi-
sura riguarda le piccole e medie im-
prese che puo contare su un budget
complessivo di 200 milioni di euro e
consente un prestitofino a due milioni
di euro con il 20% a fondo perduto.
Un’altra misura specifica e comple-
mentare & prevista a sostegno degli
operatori turistici: il «bonus occupa-

zione» che potra basarsi su un budget
complessivo di 40 milioni di euro. Ne
potranno usufruire le imprese turi-
stiche attive da almeno due anni e con
sede sul territorio pugliese. Si potra
presentare istanza di richiesta di con-
tributo per il mantenimento in ser-
vizio di lavoratori presenti in orga-

nico, ma anche per l'assunzione di
nuovi lavoratori. E una misura che
accompagna i dipendenti in esercizio
per un massimo di mille euro al mese
per 12 mesi.

Scattano anche nuove regole per gli
ingressi nelle strutture ricettive pu-
gliesi: i clienti «devono sempre indos-
sare la mascherina», mentre il per-
sonale dipendente é tenuto all’utilizzo
della mascherina sempre quando in
presenza dei clienti e, comunque, in
ogni circostanza in cui non sia pos-
sibile garantire la distanza interper-
sonale di almeno un metro. Hotel, al-
berghi e strutture ricettive comple-
mentari, riaperti da ieri, all’arrivo de-
¢li ospiti dovranno misurare la tem-
peratura corporea, in tutte le aree co-
muni ci dovranno essere percorsi dif-
ferenziati e dovra essere garantita la
distanza di almeno un metro. La po-
stazione dedicata alla reception e alla
cassa potra essere dotata di barriere
fisiche e, in ogni caso, occorrera fa-
vorire modalita di pagamento elettro-
niche e gestione delle prenotazioni
online, con sistemi automatizzati di
check-in e check-out. Ogni oggetto for-
nito in uso dalla struttura all’ospite,
dovra essere disinfettato prima e dopo
l'utilizzo. L’utilizzo degli ascensori
dev’essere tale da consentire il rispet-
to della distanza interpersonale, pur
con la mascherina. La disinfezione di
tutti gli ambienti e locali dovra essere
frequente, «con particolare attenzione
alle aree comuni e alle superfici toc-
cate con maggiore frequenza: corri-
mano, interruttori della luce, pulsanti
degli ascensori, maniglie di porte e
finestre. Gli albergatori dovranno an-
che prestare massima attenzione ai
loro impianti di climatizzazione.
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Matteo Silvestri
Non riusciamo afare sistema
e ad avere rappresentanti,
ilGargano é disgregato

DY

LA POLEMICA

Confesercenti
Abbiama confribuito al
dialogo conla Regione e ora
chiediamo di essere presenti

@

Gigi Manzionna
Bisogna avanzare richieste per
essere coinvolti, necessario
il lavoro delle sigle datoriali

@

La task force regionale per
Il settore wedding e ristoranti

fa discutere: “Imprenditori
del Gargano esclusl”

Il Comitato di Emiliano ha spaccato a meta la categoria
Insorge Confesercenti, ma c'é anche chi fa autocritica

ILARIA DILASCIA

ta. entratanelvivodaierianchein Puglia,

porta gia con sé qualche polemica. "La-
voriamo a stretto a contatto con gll operatori e
gli imprenditori —ha fatto sapere Michele Emi-
liano - e stiamo varando dei tavoli con tecnici
appartenenti ai vari comparti come quello ap-
pena creato per la ripartenza del settore risto-
razione, wedding ed entertainment, uno dei
settori piti importanti dell'economia pugliese”.
Eproprioilcomitatotecnicoscientificoche éen-
trato in azione venerdi scorso, chiamatoa for-
mulare delle proposte di misure igienico-sani-
tarie, sia per gli esercenti che periclientie che
sara utile a tracciare linee guida che conflui-
rannoinunaordinanzadel governatore. hasol-
levato le rimostranze degli operatori del setto-
returisticoricettivo, in particolare del Gargano.
Asedereal tavolodella Regione, presiedutodal
presidente Emiliano, dall'epidemiologo Pier-
luigi Lopalco e da Serena Brandi nominata
segretaria del Comitato, un gruppo di 45 per-
sone fra imprenditori del seftore dell'entertain-
ment, gestori di salericevimento, associazioni
di categoria, chef stellati della ristorazione pu-
gliese, medici igienisti, consulenti della sicu-
rezzadegli ambientidilavoro, consulentiperla
prevenzione e sicurezza degli alimenti e varie
organizzazioni di categoria.
Perla provincia di Foggia & stata coinvolta uni-
camente | Assoeventi rappresentata da Anna
Laura D'Alessio, imprenditrice del Feudo del-
la Selva. "Riusciamo a rappresentare tutta la
Capitanata,da Cerignola al Garganoperquan-
toriguarda il settore del wedding a 360 gradi—
dice la D'Alessio a 'Attacco — | lavori sono ap-
pena iniziati. Per ora stiamo ponendo sul tavo-

Fasedue; la graduale ripresa delle aftivi-

Riusciamo arappresentare
I'intera Capitanata, da
Cerignolaal Gargano

con i nostri associati
delsettore wedding

—0

lo levarie esigenze per condividerele necessi-
ta e le paure di chi opera nel setiore, interfac-
ciandoci con medici, consulenti tecnici e refe-
rentidellispettorato perpoter rispettare le pre-
scrizioni invista diunaripresa’.

Grande esclusa dagli incontri regionali, Confe-
sercenti Puglia che proprio non ci sta a rima-
nernefuori. |l presidenteregionale, Beniamino
Campobasso, al'Attacco confermadiaverin-
viatounaletteraformale al presidente Emiliano
(perla quale ad oggi non ha ancora ricevuto ri-
posta): "Mi chiedocome mai non ci sia stato un
coinvolgimento della nostra Confederazione
nellindicazione degli imprenditori — si legge
nella lettera firmata da Confesercenti Puglia
con la quale Campobasso sottolinea il “ruolo di
mediazione sociale tra imprenditori e istituzio-
ni, assunto da Confesercenti, che ha contribui-
to al mantenimento di un dialogo corretto ma
anche alla soluzione di problematiche spesso
vitali, senza mai cercare di cavalcare la diffusa
ondata di malcontento assunto da Confeser-
centi. Ritengo pertanto naturale - scrive Cam-
pobasso- lapresecuzione dellacollaborazione
e del lavoro fin qui svoltiintegrando |a lista dei
partecipanti al suddetto comitato nella consa-
pevolezzacheinomiche siamoingradodipro-
porre saranno ben lieti di mettere a disposizio-
ne della Regione leloropitche note professio-
nalita e competenze’.

Lalettera di Confesercenti trova riscontro nelle
rimostranze manifestate a ‘Attacco da alcuni
ristoratorie gestori distrutture turistichedi stan-
za sul Gamgano che definiscono il mancato
coinvolgimento come una “Enorme gaffe nei
confrontidi una localita turistica che da solafa
registrare i numeri pid altidituttalaregione”, co-
me filevaGegé Mangano, chef di Monte San-
t'Angelo.

Moltodura ariguardo anche la posizione di Ma-
riateresa Bevilacqua, consigliere comunale
delmbsaViesteeimprenditrice: "Nonnehosa-
puto niente, né come titolare di un B&B, né co-
me consigliere comunale di Vieste e né come
moglie di un gestore di un bar ristorante allin-
temodiunostabilimentobalnearedel Gargano
-hadetto a I'Attacco— Mi sembra che partano
male, dato chenonsicomincia dalla promozio-
needaglieventi su unteritorio, seprima non si
muovono le strutturericettive fondamentaliper
la buonariuscita di questi ultimi®.

Autocritico nei confrontidella propria categoria
& Matteo Silvestri gestore del villaggio turisti-
codi Cala Molinella: "Non possiamo lamentar-
Gisenoncisiamo mai proposti —osserva-AVie-
ste peresempio, esistonorappresentantidica-
tegoria? Non riusciamo afaresisterna, non riu-
sciamo ad avere rappresentanii che portino
istanze comuni se ognuno di noi pensa per sé.
Il Gargano sotto questo punto di vista &: pro-

GAliNom
La Capitanata é rappresentatadalla
d’Alessio conilsuoFeudo della Selva

TASK FORCE
Anna Laura d'Alessio presidente
diAssoeventi Foggia

ra quello di garantire la ripartenza con le piu efficaci misu-

re di prevenzione dell'infezione Covid-19 sul territorio re-
gionale. Stileranno unvademecum rivolto agli operatori del set-
toredella ristorazione edell'ospitalita, per garantireunagraduale
riapertura delle attivita. Tra i componentidel Comitato sono sta-
ti coinvolti della provincia di Foggia: gliimprenditon del settore
Anna Laura D'Alessio, Presidente Assoeventi Confindustria
Foggia etitolare sala ricevimenti Feudo della Selva, Gianluca
Confalone titolare sala ricevimenti Villa Carafa, insieme ad altri
rappresentanti del seftore e a chefstellati. Nessuno da Foggia.

I ‘obiettivo fondamentaledel Comitatotecnicoscientifico sa-

Mariella Nobiletti
Non serve scrivere manuali
inapplicabili, fondamentale &

il coinvolgimento dei gestori

fondamente disgregato”. Dello stesso avviso
Gigi Manzionna, storicoimprenditore del Pro-
montorio & gestore dell'Hotel degli Aranci, che
come associato di Confcommercio dichiara di
essere stato ampiamente coinvolto nei tavoli
regionali che hanno portato a tracciare le linee
guida appena rese note: “Bisogna avanzareri-
chiesteperessere coinvolti. La Regione Puglia
éstatalaprima regicne d'ltaliain cuiil governa-
tore ha autorizzato villaggi e camping a proce-
dere conle manutenzioni ordinarie ei protocol-
| sono stati stilati proprio grazie alla presenza
delle sigle datoriali".
Afarechiarezzasull'argomento sono Gino No-
tarangelo presidente diFederalberghi etitola-
re del family resort Gattarella e Mariella Nobi-
letti, Presidente della Sezione TurismodiCon-
findustria Foggia e titolare del vilaggio Alba
Chiara a Vieste.

Entrambe le associazioni di categoria, come
spiegano, hannolavoratocon laRegioneaipro-
tocolll che hanno portato alle linee guida de-
scritte nell'ordinanza regionale di riapertura,
per quanto riguarda il settore ricettivo. 'E' chia-
ro che i colleghi del settore wedding vorranno
intervenire in prima battuta. Del resto non ser-
ve scrivere manualoni inapplicabili se non cisi
confronta con chi dowra poi metterli in pratica,
trovando un compromesso tra le giuste misure
di sicurezza per i clienti senzafarli sentirein un
ospedale, piuttostocheinvacanza- dicelaNo-
biletti. “Siamo stati tra | primi ad essere inter-
pellati e ci troviamo in vantaggio rispetio ad al-
fri settori - aggiunte Notarangelo- da meta giu-
gno saremo in gradi di aprire seguendolelinee
guida. Certo in un momento in cui le informa-
zioni sono poche e contrastanti, & essenziale
fareriferimento ad associazionidicategoriaper
non brancolare nel buio e perrivederei servizi
alla luce delle nuove esigenze".

Il settore turistico & stato
tra i primi coinvolti dalla
Regione perriuscirea
stilare linee guida che ci
permetteranno di aprire

—9
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GAliNow
La Capitanata é rappresentatadalla
d'Alessio conil suo Feudo della Selva

‘obieftivofondamentaledelComitatotecnico scientifico sa-
Lréquetto di garantire la ripartenza con le piu efficaci misu-
re di prevenzione dellinfezione Covid-19 sul territorio re-
gionale. Stileranno unvademecum rivolto agli operatori del set-
toredellaristorazione edell'ospitalita, per garantireuna graduale
riapertura delle attivita. Tra i componentidel Comitato sono sta-
1i coinvolti della provincia di Foggia: gliimprenditon del settore
Anna Laura D'Alessio, Presidente Assoeventi Confindustria
Foggia e titolare sala ricevimenti Feudo della Selva, Gianluca

i mﬂgﬂﬁgﬁimmm Confalone fitolaresala ricevimenti Villa Carafa, insieme ad a'llri
diAssoeventi Foggia rappresentanti delsettore e a chefstellati. Nessuno da Foggia.
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Fondo di garanzia,
mancano gia risorse
fino a 4-5 miliardi

Piccoli prestiti. Il DI Rilancio ne stanzia 4 ma secondo le stime
dei tecnici la dote totale necessaria nel 2020 varia da 5 a9 miliardi
Oggi all’'esame del Consiglio di gestione oltre 73mila operazioni

Carmine Fotina
ROMA

Comedaattese, il decreto legge Ri-
lancio rifinanzia le misure perla li-
quidita con 30 miliardi per le ga-
ranzie statali fornite tramite la Sace
e con 3,95 miliardi per il Fondo di
garanzia Pmi. Nel frattempo pero
calcoli e stime sono completamen-
tecambiati e soloper il Fondo, se-
condo il Consiglio di gestione, sulla
base del trend delle domande po-
trebbero servire finoa 8-g miliardi.
Larischiosith dei prestiti garantiti
ha portatoa una percentualediri-
sorse pubbliche da accantonare a
copertura moltoalta, superiore alle
aspettative iniziali: 30% per le ga-
ranzie al 100% fino a 25mila euro;
tra il g el'nn% per le altre. E con le
attuali risorse la promessa del go-
verno di attivare tramite il Fondo
100 miliardi di finanziamenti ga-
rantiti sernbra gia irrealizzabile.
Nonostante le evidenti difficolta
nell'applicazione della norma e gli
ostacolidisingolebanche, messiin
evidenza ad esempio dal ministro
dello Sviluppo economico Stefano
Patuanelli, il flussoé in salita. Nella

sedutadioggiil gestore Mediocre-
dito centrale sottoporra al Consi-
glio di gestione 73.111 operazioni,
dicui7o.321diimporto nonsupe-
riore a 2smila euro (le operazioni
deliberate erano state 1.449 il 21
aprile per poisalire costanternen-
te: 14.661 nellaseduta dell'8 mag-
gio, 20.027 il 12 maggio e 44.572il
15). A poco pitrdi un mese dall'en-
tratain vigore del decreto liquidita,
e in attesa dell'accredito delle ri-
sorse del DI rilancio, il Consiglio
oggisitrovera tecnicamente nella
situazione di approvare ledoman-
de contandosulle risorse rientrate
da vecchie operazioni.
Ledomande sonooltre zomilaal
giorno, in ogni seduta (ce ne sono
duea settimana) si accantonano al-
l'incirca 300 milioni di euro. In par-
ticolare, peri prestiti sottoi 25mila
euro si viaggia su garanzie medie
molte alte, intorno ai 21mila euro,
in gran parte richieste dai settori
dellaristorazione e del commercio,
Il contatore del Fondo ieri segnala-
va 247.423 domande totali perve-
nute trail17 marzo eil 17 maggio(il
g9 % riferite alle norme dei decreti
Cura Italia e Liquidita), perun tota-

le di11,4miliardidifinanziamenti
richiesti. In particolare, si riferisco-
noalle operazioni fino a 25mila eu-
ro 218.295 domande e finanzia-
menti per 4,6 miliardi.

Allaluce dellerichieste i tecnici
valutano tre scenari da qui a fine
anno, trasmessial ministero dello
Sviluppo. Inquello con il trend piti
sostenuto, con 300-400mila do-
mande al mese, servirebbero tra4
e 5 miliardi in pit rispetto all’at-
tuale dote composta dadisponibi-
litd residue libere da impegni
(erano8oomilioni dieci giornifa
ma si sono gia assottigliate), ri-
sorse del Dl Liquidita e del DI
9/2020 (1,8 miliardi) e fondi ag-
giuntiadessonel DI Rilancio (3,95
miliardi). In uno scenario inter-
medio mancherebbero all’appello
pocomeno di 3 miliardi. Solo nel-
I'ipotesiincui le domande calas-
sero sensibilmente, magarianche
per 'effetto sostitutivo dei contri-
buti a fondo perduto sui quali
molt piccoliimprenditori punte-
ranno per evitare di fare nuovo
debito, il fabbisogno netto sareb-
be inferiore al miliardo di euro.
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Attivita marittima. I terminalisti: «Prossimi mesi a rischio»

Allarme porti: container dimezzati
Crollano gli approdi in tutta la Ue

Raoul de Forcade

[ Orse Non 5ard uno tsunami
| maperiportiil Covid-19 €un
duro colpo, che portaconsé
una forte diminuzione dei
traffici e notevoli conseguenze eco-
nomiche. Un trend che si registra
nei principaliscali italiani ed euro-
peieche éemerso, di recente, inun
webinar organizzatoda LeaStudio
legale e dedicato alla Fase 2 e alle
prospettive di ripartenza. Alivello
europeo, ricorda Davide Magnolia,
partner di Leca, nella settimana del
4 maggio i porti Ue, secondo un
sondaggiodell'laph (International
association ports and harbours) han-
no perso, rispetto allo stesso perio-
do dell'anno scorso, il 68% delle
toccate di navi portacontainer e il
629 di traffico cargo in generale.
Perquanto attiene all'Italia, As-
siterminal (l'associazione dei ter-
minalisti) ha segnalato che, se nella
prima parte dell’anno le movimen-
tazionisonostate in lineacol 2019,
ad aprile sono iniziati i segnali ne-
gativie tramaggio, giugnoe luglio
siprefigura un forte peggioramen-
todellasituazione, con una caduta
stimata delle merci nei terminal tra
il 30% e il 50%, a seconda della tipo-
logia ditraffico. [ container siavvi-
cinerannoa-50%.
Venendoa singole realta, il pre-
sidente dell’Autorita di sistema

portuale di Genova e Savona, Paclo
Signorini, nel corso del webinarha
spiegatoche peril porto di Genova
si prevede una perdita, nel 2020, del
35-45% deivolumi, e il quasi azze-
ramentodelle mercato delle crocie-
re. [ container, nel primo trimestre,
erano in crescita del 3,2%, mentre
ad aprile ¢'& stata una perdita sti-
matadel 12-15%. 1 rotabili-traghetti
(vistaanchelachiusura dei traffici
con Malta e Tunisia) hanno avuto
una perdita del20,5%a marzo euna

Gli scali liguri di Genova,
Savona e La Spezia
subiscono forti cali

dei volumi di traffico
Trieste resiste: -5%

nel primo trimestre

perdita dicircail 40-45% ad aprile.
La Spezia, ricorda Magnolia, perle
merci «aveva gia subito un calo di
voluminel primo trimestre acausa
del blocco dell’economia cinese.
Nel secondo trimestre, per lo stop
all’'economialocale dovuto al Covid,
gli agenti marittimi stimano una
perdita intorno al 20%».

Il porto di Trieste ha invece conte-
nutoi cali, probabilmente per la tipo-
logia di merci movimentate, e ha
chiuso il primo trimestre del 2020,

rileval'Autoritadisistema, convolu-
midi traffico complessivi in discesa
del 5%, rispetto allo stesso periodo
del 2019. Anche i container hannose-
gnato -5%, mentreil trafficoro-roha

avuto unincremento del 4%.
Livorno(in particolare il terminal
Tdt), ricorda Magnolia, non ha subi-
toriduzione nei volumicomplessivi
per 'aumento esponenziale del tran-
shipment (che perd ha marginalita
pitibassa): ad aprile € cresciuto del
50%, soprattutto per il fatto che molti
armatorihannodecisodiorganizza-
reaLivorno la restituzione delle navi
noleggiate. Nello scalo di trasbordo
diGioiaTauro, infine, dice Magnolia
«C'e stata un a crescita del 52% del
traffico nei primi 4 mesi dell’anno.
Ma sea gennaio l'incremento éstato
del 45% e afebbraio del 117%, amarzo
éscesoa+26,%eadaprilea +22%»,
Nella Fase 2 per il settore tra-
sporti elogistca, alivello generale,
conclude Magnolia, «i macro pro-
blemi sarannoicredit insoluti, che
Confetra stima intornoai 2,5 miliar-
di; e poi un’oggettiva riduzione dei
carichi, con una diminuzione del
fatturato, sia in import che in
export, del 25-30% subaseannua».
Secondoil recentissimo studio del-
I'Osservatorio Covid-19 di Srm
(gruppo Intesa Sanpaolo), il danno
stimato per il comparto potrebbe
essere intorno ai 25 miliari di euro».
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