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CITTÀ ED ECONOMIA
LE NOVITÀ DELLA STAGIONE

L’INDUSTRIA “PIA”
Lo stabilimento Princes di Foggia è il
grande conservificio d’Europa. In visita i
rappresentanti delle organizzazioni agricole

UNIVERSITÀ DI FOGGIA
Sinergia con il mondo della ricerca presso
il dipartimento di Scienze agrarie per
migliorare la qualità del prodotto

Ecco la rete coltivatori-industria
«Intesa per ben 300 mila tonnellate ma in scatola ci va solo il pomodoro tracciabile»

l Princes Industrie Alimentari, società che ge-
stisce a Foggia il più grande stabilimento in Europa
per la trasformazione del pomodoro, ha accolto
presso la propria sede nel cuore della Capitanata
una rappresentanza dei propri fornitori. L’azienda
prevede che fino alla fine di settembre saranno
lavorate circa 300 mila tonnellate di pomodori.

Nel rigoroso rispetto delle normative per ridurre
il rischio di diffusione del Covid-19, circa 40 rap-
presentanti delle OP e delle cooperative agricole del
territorio hanno avuto visione delle azioni messe in
atto dal Gruppo per sostenere l’economia del ter-
ritorio e promuovere lo sviluppo delle comunità
agricole locali. Un impegno che vuole fare leva
sull’eccezionale qualità del Made in Italy per fa-
vorire la ripresa economica dell’Italia grazie alla
valorizzazione del pomodoro pugliese, simbolo
dell’eccellenza dell’agri-food nel mondo. Durante la
campagna 2020, il progetto di tracciabilità del po-
modoro, realizzato attraverso la tecnologia bloc-
kchain e sviluppata con Coldiretti, verrà esteso al
100% della produzione di PIA. Il progetto fornirà
quindi completa garanzia in termini di provenien-
za, trasporto e lavorazione, incrementando la tu-
tela della qualità del prodotto, la semplificazione
delle transazioni e la trasparenza di pricing. Oltre a
trasformare prodotto di origine pugliese conferito
da aziende che rispettano i più alti standard in tema
di lavoro etico - secondo le certificazioni “Global
G.A.P. GRASP” o “SA8000” – l’intero percorso del
pomodoro di PIA - dal campo della società agricola
fino allo scaffale dei più importanti retailer in-
ternazionali – sarà interamente tracciato.

«Siamo molto felici di poter incontrare i nostri
partner alla vigilia della nuova campagna del po-
modoro. È importante, soprattutto dopo le setti-
mane difficili che abbiamo vissuto, contare su rap-
porti di partnership di lungo periodo, coltivati nel
vicendevole rispetto e nella fiducia. Oggi non solo
confermiamo il nostro impegno per garantire il

futuro sostenibile di tutto il comparto, ma vogliamo
assumerci la responsabilità di valorizzare il Made
in Italy in tutto il mondo per contribuire alla ri-
presa del Paese grazie anche alle competenze pro-
fessionali, le innovazioni tecnologiche e le eccel-
lenze agro-alimentari che ci offre il territorio pu-
gliese», commenta Gianmarco Laviola, Ammini-
stratore Delegato di Princes Industrie Alimentari.

Nel corso della giornata, il Prof. Elia - Dipar-
timento Agronomico dell’Università di Foggia – ha

inoltre presentato i risultati del progetto Ecofert,
sviluppato in partnership con Princes, che pone la
Capitanata all’avanguardia nel mondo in tema di
sostenibilità ambientale, permettendo di ridurre il
consumo di acqua da irrigazione e di azoto con,
inoltre, forti benefici in termini economici per le
aziende agricole. Nel 2019, infatti, Ecofert è stato
esteso a circa 650 ettari coltivati, permettendo di
ridurre di circa 1 milione di metri cubi di acqua e 6
mila kg di azoto, pari a un risparmio di circa
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1.100/1.400 per ettaro. Il progetto Ecofert sarà esteso
alla totalità dei coltivatori partner PIA nella pros-
sima campagna. La campagna 2020 sarà inoltre
caratterizzata dal rinnovato impegno di PIA per la
riduzione dell’uso dei pesticidi (già oltre l’95% della
produzione 2019 ne era totalmente priva) con l’im -
plementazione di trappole digitalizzate che, grazie
al monitoraggio continuativo dei campi, permet-
tono un pest control più efficiente e l’ottimizza -
zione degli interventi fitosanitari, con benefici sia
economici per il coltivatore sia ambientali per la
collettività. Con oltre 25 milioni di quintali lavorati
dal 2012, PIA è da sempre attenta alla sostenibilità
economica della filiera e capofila nella determi-
nazione di un prezzo equo e basato sugli effettivi
costi di coltivazione, contrattato con le parti a
inizio anno per permettere agli agricoltori un’ot -
timale pianificazione della stagione. Inoltre, da
quest’anno grazie a un accordo con Coldiretti Pu-
glia, le aziende che hanno sottoscritto il Contratto
di Filiera, e che ne rispetteranno gli obblighi,
avranno un incremento del 23% rispetto al pricing
2019, quale ristoro dei maggiori costi sostenuti per
la scarsità idrica di quest’anno. Un impegno che
permette di aumentare la competitività della filiera
del pomodoro pugliese nel modo che da sola con-
tribuisce per circa il 30% all’intero volume del
pomodoro italiano da industria.

La prossima campagna del pomodoro sarà quin-
di guidata dal rinnovato impegno per promuovere
innovazione, legalità e trasparenza lungo tutta la
filiera a sostegno del pomodoro pugliese. Princes –
da sempre impegnata per la sostenibilità econo-
mica, sociale e ambientale – riconosce e valorizza
l’eccellenza del territorio della Capitanata lavo-
rando pomodoro pugliese coltivato da fornitori che
hanno ottenuto le più alte certificazioni interna-
zionali in tema di lavoro etico e si fa promotore
dell’adesione alla Rete del Lavoro Agricolo di Qua-
lità.
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LUCERA L’AMMINISTRATORE DEL GRUPPO: «NECESSARIO DARE DIGNITÀ ALL’IMMAGINE DELLA FAMIGLIA»

Inchiesta Maia Rigenera
Montagano incarica
l’avvocato Bongiorno

LUCERA L’avvocato Bongiorno

l LUCERA. «Abbiamo dato mandato
all'avvocato Giulia Bongiorno di assi-
sterci nel procedimento penale nato
dall’erronea valutazione secondo cui la
famiglia Montagano avrebbe gestito
un’attività che avrebbe prodotto “am -
mendante fuori specifica”, di conse-
guenza classificato come rifiuto da con-
ferire in discarica. Siamo certi che emer-
gerà l'assoluta correttezza del nostro
operato e che sarà fatta chiarezza sulle
accuse ingiustamente avanzate nei con-
fronti della nostra famiglia e dell'azien-
da di compostaggio Maia Rigenera srl di
Lucera». Così Dario Montagano: in pie-
na estate, torna sull’argomento che tiene
banco da mesi a Lucera.

«Tanto più ingiustamente perché le
accuse hanno avuto gravi ripercussioni
- mediatiche ed economiche - anche su
tutto “il territorio della Capitanata e
sull’indotto legato all'agricoltura e alle
eccellenze agronomiche locali», ripren-
de la nota. «Non possiamo permettere
che il nostro nome e la nostra terra siano
infangati. Chi ci conosce, conosce anche
la nostra integrità morale e l'impegno
con cui dal 1979 lavoriamo dando lustro
con le nostre aziende agroalimentari
non solo alla famiglia Montagano ma
alla Capitanata intera».

Le accuse, spiega Montagano, «hanno
dunque offeso anche le centinaia di agri-
coltori che da anni utilizzano il concime
organico prodotto dall'azienda di com-
postaggio Maia Rigenera ottenendo ec-
cellenti risultati agronomici; e insieme
agli agricoltori, hanno offeso la Capi-
tanata stessa. Non c'è di peggio dell'es-
sere accusati di fatti del tutto estranei al
proprio modo di operare, ma confidiamo
che l'avvocato Bongiorno ci aiuterà ad
ottenere giustizia. Siamo sereni, e fi-
duciosi che - quando con l'assistenza del
legale sarà emersa la verità - usciremo a
testa alta da questo incubo».

Per l’occasione, Montagano ringrazia
i difensori uscenti - gli avvocati Giu-
seppe Mastrangelo, Michele Vaira e
Francesco Paolo Sisto - per le attività
svolte sino a oggi, che hanno portato al
dissequestro delle aziende agroalimen-
tari di proprietà della famiglia Monta-
gano nei Comuni di San Severo, Tor-
remaggiore e San Paolo Civitate, nonché
gli alberghi sul Gargano e la spiaggia in

Peschici con il suo ristorante Baia dei
Trabucchi. «Dimostreremo - conclude -
che l'impianto accusatorio muove da
ipotesi del tutto slegate dalla realtà e che
l’ammendante della Maia Rigenera è un
ottimo concime organico a norma di leg-
ge, un fertilizzante naturale che rige-
nera i terreni agricoli nel rispetto
dell’ambiente». È in gioco l'onore di un
territorio e delle sue eccellenze, oltre che
quello della nostra famiglia, e con aiuto
dell'avvocato Bongiorno lo difendere-
mo».



L'As.so.ri di Foggia tra le migliori scuole
all'avanguardia: è finalista nel Reimagine
Education Conference & Awards
L'evento si terrà il dal 9 all'11 dicembre 2020 in virtual conference, considerando le restrizioni
dovute al Covid. Lo scorso anno si tenne a Londra
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"È la conferma che il successo dello scorso anno a Londra non è stato un caso". Costanzo Mastrangelo, presidente
dell'As.so.ri. onlus, annuncia la importante notizia della presenza della scuola foggiana in occasione della fase finale della
Reimagine Education Conference & Awards.

Ad anticipare il raggiungimento di questo primo obiettivo, dopo una selezione tra migliaia di scuole partecipanti, è stata Serena Ricci
partnership success manager di Reimage Education nei giorni scorsi in visita alla struttura foggiana ritenuta all’avanguardia.

È il riconoscimento per il valore innovativo di prassi educative, inclusive e creative che l’As.so.ri. sta mettendo in atto da tanto tempo e
che anche quest'anno proporrà importanti novità uniche anche nel Mezzogiorno d'Italia e che saranno annunciate nei prossimi giorni.

L'evento si terrà il dal 9 all'11 dicembre 2020 in virtual conference, considerando le restrizioni dovute al Covid. Lo scorso anno si tenne
a Londra.

https://www.foggiatoday.it/
https://www.foggiatoday.it/guida/scuola/comprare-libri-scolastici-foggia.html
https://citynews-foggiatoday.stgy.ovh/~media/original-hi/16065665141952/mirkocariglia_serenaricci_lisamastrangelo-2.jpg
https://foggiatoday.it/~vda/___/o.php?oaparams=2__bannerid=293526__zoneid=13503__OXLCA=1__cb=fd2bef291e__oadest=https%3A%2F%2Fwww.today.it%2Fpartner%2Fclai-salsiccia-passita-tradizione-made-in-italy-tradizione-culinaria.html
https://foggiatoday.it/~vda/___/o.php?oaparams=2__bannerid=293526__zoneid=13533__OXLCA=1__cb=b2e58818f7__oadest=https%3A%2F%2Fwww.today.it%2Fpartner%2Fclai-salsiccia-passita-tradizione-made-in-italy-tradizione-culinaria.html
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